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Gastro-Wéirmeplattg/
/

Sowohl in der Hotellerie als auch in der
Gastronomie eignen sich
Gastro-Warmeplatten von thermo
zum Warmhalten von Lebensmitteln.



Vielfaltige Einsatzmaoglichkeiten in der
Hotellerie, Kiiche oder auch
im Wellness-Bereich sind denkbar.

- Einfache Handhabung

- Temperaturbegrenzer

- Geringes Gewicht

- Formschone Oberflache aus
kratzfestem, eloxiertem Aluminium

- In verschiedenen Gastronorm-
GrolRen erhaltlich

- Geeignet zur Verwendung in
Gastronorm-Behaltern




Technische Daten

G2

’1 2 3 4 5

g;iilt_ep‘(r';r;‘gluss) 360 505 535 535 620

Tiefe (mm) 325 325 325 325 400
Héhe (mm) 30 34 34 34 29

Leistung 100w | 230w | 140w | 250w | 280W
E‘:;ﬂ‘:'::t'ur cay | 7FC | 75c | ec | 7sc | 7sc
fgf‘s'z)':gzgz 12V 230v | 230v | 230v | 230v
:l:::ll\mbar Nein Ja Nein Nein Nein

Weitere Gastro-Warmeplatten sind auf Anfrage in verschiedenen GréRen,
Spannungen und Leistungen erhaltlich.




Einsatzgebiete:

- Buffets

- Restaurants

- Pizza Service

- Fast-Food-Betriebe

- Gastro-Transportboxen (EPP)

- Wellness (Kosmetika, Hot Stone, Ole)

Herstellung und Vertrieb:
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